Gute Torten brauchen Zeit!
Café in der Deutschen Eiche in Uelzen

Im Akzent Hotel Deutsche
Eiche in Uelzen hat kiirzlich das
neue Café erdffnet. Taglich kann
man dort hausgebackene Torten
und Kuchen in grofler Auswahl
genieffen. Verantwortlich fiir die
kleinen und grofien Backwerke
ist Rea Dammann. Die 33-jih-
rige gelernte Hauswirtschafterin
hat schon in ihrer Kindheit die
Liebe zum Backen entdeckt
Mit viel Herz und Begeisterung
kreiert sie nun Torten, Kuchen
und Desserts in der Deutschen
Eiche in Uelzen. Alle Backwerke
gibt es auf Bestellung auch auBler
Haus zum Mitnehmen. Abge-
rundet wird das Angebot durch
hausgemachte Marmeladen. Ein
nertes Mitbringsel, zum Beispiel
verbunden mit einem Gutschein
zum Cafébesuch.

Rezs Geheimtpp:
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Pfirsich-Melba-Torte: Das Backwerk kurz vor der Vollendung!

Der Teig muss lange geschlagen
und gerithrt werden, damit er
schon luftg ist und der volle Ge-
schmack zur Geltung kommt!*,
verrit die leidenschaftliche Bi-
ckerin ihr personliches Rezept
fiir den guten Geschmack.

- Weitere Informationen gibt
es unter 0581 - 90 55-0 oder
www.eiche-uelzen.de



